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Fiche de notation d’un vin (selon l’OIV) 

 

 A rejeter Insuffisant Suffisant Bon Excellent Note 

Examen visuel 
Limpidité  (1)  (2)  (3)  (4)  (5)  

Consistance - Couleur  (2)  (4)  (6)  (8)  (10)  

Examen olfactif 

Intensité  (2)  (4)  (6)  (7)  (8)  

Complexité  (2)  (3)  (4)  (5)  (6)  

Qualité  (8)  (10)  (12)  (14)  (16)  

Examen  
gusto-olfactif 

Intensité   (2)  (4)  (6)  (7)  (8)  

Equilibre  (2)  (3)  (4)  (5)  (6)  

Persistance  (4)  (5)  (6)  (7)  (8)  

Qualité  (10)  (13)  (16)  (19)  (22)  

Harmonie – Jugement global  (7)  (8)  (9)  (10)  (11)  

Total /100 

 
Critère de qualité des vins : 
 de 92 à 100 points: très grand vin 
 de 86 à 92 points:  grand vin 
 de 72 à 86 points:  bon vin 
 de 56 à 72 points:  vin moyen 
 moins de 56 points: vin insuffisant 
 
Critère pour l’obtention des médailles lors d’un concours : 
 grand or:  ≥ 92 points 
 or:  ≥ 85 points 
 argent:  ≥ 82 points 
 bronze:  ≥ 80 points 


